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Vietnamesische Kiiche, Sushi & More

P

SPEISEKARTE



Montag, Mittwoch & Donnerstag:
11.00 - 14.30
16.30 - 22.00

Dienstag:
Ruhetag

Freitag, Samstag, Sonn- und Feiertage:
11.00 - 22.00

Reservierungen und Bestellungen unter

WaghauslerstraRe 85
68753 Waghausel
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sauerliche Suppe mit Lachs, GroBgarnelen, Cherry-Tomaten,
Champignons, Lauchzwiebeln und Dill.

Suppe mit Kokosmilch, Cherry- Tomaten,
Champignons, und wahlweise mit:

Tofu

Hluhnerfleisch

Garnelen

Vietn. Sommerrollen gefullt mit Salat, Reisnudeln,
serviert mit einer hausgemachten Limetten Vinaigrette.
Wahlweise mit:

Tofu

Hldhnerfleisch
Tempura Garnelen*
Lachshaut

4 vietnamesische Fruhlingsrollen
gefullt mit Garnelen & Gemuse.

Baby Sojabohnen serviert mit Meersalz

Japanischer Algensalat serviert mit
Avocado

Lachs

Thunfisch

Serviert mit Wildkrautersalat, Mango-Streifen, Hihnerfleisch,
dazu Rostzwiebeln und Koriander.

Tartar mit Avocado, serviert mit scharfer Sauce und vietn.
Rice Cracker. Wahlweise mit:

Lachs

Thunfisch

gegrillte HuhnerspieBe mit Erdnusssauce.

gedampfte Teigtaschen gefullt mit
gehackten Garnelen und Gemdse.
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Verschiedene kleine Vorspeisen aus unserem Mendu
Fur 2 Personen
Fur 3 Personen
Fur 4 Personen

3 GroBgarnelen im knusprigen
Pankomantel, serviert mit Wildkrautersalat

Hausgemachte Fruhlingsrollen mit Salat &
SuB-sauer SoBe. Wahlweise mit:
Vegetarisch - Nem Chay (6 Stk.)
Schweinefleisch-Fullung (4 Stk

Frittierte Garnelen umwickelt
in einer Kartoffelspirale, serviert mit StUB-SauerSoBe

Gebackene Wanlan gefullt mit
Garnelen und Hahnchen, serviert mit SUB-Sauer SoBe

Gemuse Suppe mit Glasnudeln
Suppe mit Wantan Teigtaschen

Hihner Suppe mit Gemtuse & Glasnudeln

japanische Suppe mit Seidentofu, Seetang &
Lauchswiebeln, Koriander

japanische Maultasche aus Weizen mit einer Zutat nach Wahl
Vegan
Hahnchen

Eine traditionelle Suppe der viethamesischen Kiiche
Vorspeise
Hauptgang

Eine traditionelle Suppe der vietnamesischen Kiiche
Vorspeise
Hauptgang

Eine traditionelle Suppe der
vietnamesischen Kiiche
Vorspeise

Hauptgang
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%Irfemige Kokos-Curry, serviert mit Reis, Salat & wahlweise mit:
ofu
Hahnchen
Rindfleisch
GroBgarnelen
Ente *

Lachs

Fruchtige Mango-Curry mit
Kokosmilch &

Wildkrautersalat, wahlweise mit
Tofu

Hahnchen

Rindfleisch

GroBgarnelen

Ente °

Lachs

Udon ist eine Nudelsorte der japanischen Kiiche &
wird serviert mit

Tofu

Hahnchen

Rindfleisch

GroBgarnelen

Wahlweise mit
Tofu

Hahnchen
Rindfleisch
GroBgarnelen
Ente °

Serviert mit Rinderfiletstucke,
Saison-Gemtuse
sowie Sesamreis & Wildkrautersalat

Serviert mit Gegrillte Ente und Gemuse
der Saison,dazu Wildkriutersalat & Sesamreis

Serviert mit frischem Lachs und Thunfisch, gekochte
Garnelen, Ebi Tempura auf warmen Sushi-
Reis & Wildkrautersalat
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Gegrillter Thunfisch verfeinert in einer japanischen
Gewdurzkruste mit Spargel, auf einem
Wildbluten Salat & Sesamreis

Gegrillter Lachssteak mit Gemdse,
Wildkrautersalat & Sesamreis

Serviert mit gegrilltem Rind & gebratene GroBgarnelen,
Saison Gemuse, Sesamreis & Wildkrautersalat

Serviert mit Wildkrautersalat, Sesamreis, verfeinert mit
%St%m[jse & Knoblauch, wahlweise mit
ofu
Huhnerfleisch
Rindfleisch
GroBgarnelen
Ente °

Serviert mit Reisnudeln, mariniertem Rindfleisch, Salat,
Rostzwiebeln, Erdnussen & Limetten Vinaigrette

Serviert mit Reisnudeln, hausgemachte Fruhlingsrollen,
Salat, Rostzwiebeln Erdnussen & Limetten Vinaigrette

Serviert mit Reisnudeln, Vegetarische
Fruhlingsrollen, Salat, Rostzwiebeln, Erdnlsse
& Limetten Vinaigrette

Knusprige Hihnchen, gebraten mit
Gemduse in wirzigen SoBe, dazu Sesamreis

japanische Udon Nudeln mit sautiertem
Gemuse in einer reichhaltigen & aromatischen SoBe,
serviert mit Rostzwiebeln, Salat, gerdsteten -
Erdnlssen und wahlweise mit
Tofu
Hahnchen
Rindfleisch
GroBgarnelen
Ente °
Lachs
Thunfisch

Reis, Salat, wahlweise mit ¢
Lachs 4
Thunfisch
knusprigem Hahnchen




38. mit Salat und Reis

39. mit SoBe aus Cherry Tomaten,
Apfel und Orange. Mit Reis & Salat. wahlweise mit:
A. Tofu
B. Hahnchen
C. Rindfleisch
D. GroBgarnelen
E. Ente
F. Lachs
40. serviert mit Gemuse , Wildkrautersalat sowie Sesamreis
33. mit Reis
34. mit Gem{se
35. mit Ei und Gemtise
36. , serviert mit Reis, Salat & Gemuse
37. mit Kokosmilch & Wildkrautersalat

Portion Reis

Eierreis **

Frittierte SuiBkartoffeln
Sushi SoBen°®

Erdnuss und SiiBsauer SoBe

Frittierte SUBkartoffeln mit HihnerspieBe
vom Grill oder hausgemachte Chicken Crispies, serviert mit
Ketchup oder Mayonnaise

Bratreis mit Ei und HihnerspieBe vom Grill

3 GroBgarnelen im knusprigen Pankomantel,
mit Pommes und Mayonnaise

A - Ei, B - Fisch, C - Schalentiere, D - Milch, E - Sellerie, F - Sesam, G - SulfitH - Erdnisse, J - Lupine,
K - Schalenfriichte, L - Senf, M - Soja, N - Weichtiere, O - Pilze, P- Weizen,
1 - mit Farbstoffen, 2 - mit Konservierungsstoffen,
3 - mit Antioxidantsmittel,4 - mit Geschmacksverstarkern, 5 - geschwefelt, 6 - geschwérzt, 7 - mit Phosphat,
8 - mit Milcheiweis, 9 - koffeinhaltig, 10 - chininhaltig



sSushi
Maki (8 Stk.)

M21. AVOCADO 9,00€

M22. SAKE : 9,90€
Lachs

M23. EBI 6,00€
eingelegte Garnelen

M24. TEKKA 6,00€
Thunfisch

M25. ANAGO “#" 6,00€
gegrillter Salzwasserall

M26. FRY EBI " 6,00€
panierte Garnelen

M27. KAPPA 4,50€
Gurke

M28. SALMONSKIN 9,00€
frittierte Lachshaut

M29. CHICKEN 9,00€

M30. TOFU 9,00€

®e o o
Nigiri (2 Stk.)

N1. ABURI MAGURO 6,00€
flambierter Thunfisch

N2. ABURI SAKE 9,90€
flambierter Lachs

N3. KANI 9,00€
Surimi

N4. SAKE 9,00€
Lachs

N5. ANAGO “#*" 9,90€
gegrillter Salzwasseraal

N6. MAGUROD ™ 9,90€
Thunfisch

N7. EBIC 9,00€

eingelegte Garnelen
N8 AVOCADO 4,00€
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TA4.

Lachs, Avocado, Sesam
Surimi, Avocado, Sesam
Thunfisch, Avocado, Sesam
Salzwasseraal, Gurke, Sesam ' “ ’
tempura Chicken, Avocado, Sesam \ \ \
gegrillte Lachshaut, Gurke, Sesam |

panierte Garnele, Avocade, Sesam

Mango, Avocado, Gurke, Sesam

mit Lachs, Gurke, Avocado & Sesam
mit Thunfisch, Gurke, Avocado & Sesam
mit gebratenem Hahnchen, Gurke, Frischkase & Sesam

mit gebackenen Garnelen, Gurke, Frischkase & Sesam




Sashimi (8 Scheiben)

S55. SASHIMI TUNA *** 19,00€
Thunfisch, Avocado, Seetang Salat

S$56. ABURI TUNA **F 19,50€
flambierter Thunfisch, Avocado, Seetang Salat

S57. SASHIMI SALMON *** 17,50€
Lachs, Seetang Salat

S58. ABURI SALMON **F 18,00€

flambierter Salmon, Avocado, Seetang Salat

Tempura Rolls (10 Stk.)

T35. CRUNCHY VEGGIE® 12,50€
Avocado, Gurke, Mango

T36. TUNACADO" 15,50€
Thunfisch, Avocado, Philadelphia

T37. CRUNCHY SALMON® 14,50€
Lachs, Avocado, Philadelphia

T38. CRUNCHY CHICKEN® 14,00€
tempura Chicken, Avocado, Philadelphia

T39. FRYEBI® 15,00€
tempura Garnelen, Avocado, Philadelphia

T40. MEKADO CRUNCHY"® 14,50€
Surimi, Lachs, Thunfisch, Gurke

T4l. CRUNCHYTOFU"® 13,00€

Tofu, Gurke, Avocado




H47.
tempura Garnelen, Philadelphia, Mango, Avocado,
bedeckt mit Feuerlachs

H48.
Avocado, Gurke, Mango, Philadelphia,
ummantelt mit Lachs

H49.
gegrillte Lachshaut, Mango,
Avocado, Philadelphia, ummantelt
mit GroBgarnelen und Sesam

HS0.
Philadelphia, Mango, Lachshaut, Gurke
ummantelt mit Lachs und Sesam

HS51.
Philadelphia, Avocado, Surimi, Mango,
ummantelt mit Feuerthunfisch

H52.
gefullt mit Lachs, Thunfisch, Mango,
Avocado, Gurke & Sesam

H53.
kreative Kreation von unserem Sushi-Chef

H54.
Philadelphia, Avocado, ummantelt mit Avocado Scheiben

HSS.
Lachs, Aal, Frischkase, bedeckt
mit Feuerlachs & Sesam

HS56. ™~
Surimi, Tempura Garnelen,
ummantelt mit Avocado




M1.

M2.

M3.

M4.

MS.

Mé6.

M7.

M8.

M9.

M10.

MI11.

8 Stk. Salmon Maki, 8 Stk. Chicken Maki, 8 Stk. Avocado Maki
8 Stk. Salmon, 4 Stk. Salmon Nigiri, 4 Stk. Lachs Sashimi

8 Stk. Crunchy Salmon, 4 Stk. Nigiri

8 Stk. Crispy Tiger, 4 Stk. Nigiri, 8 Stk. Avocado Maki

Mekado Special Roll, Crunchy Salmon, Kappa Maki,
Chicken Maki, Chicken Temaki, 4 Stk. Nigiri & Seetang Salat

Mekado Special Roll, Alaska Roll, Sake & Kappa Maki,
Tunacado Roll, 4 Stk. Nigiri, 4 Sashimi, Seetang Salat

8 Stk. Kappa Maki, 8 Stk. Avocado Maki, 8 Stk. Mango Maki

Crunchy Salmon, Crispy Tiger, 8 Stk. Avocado Maki,
4 Stk. Lachs Sashimi, 4 Stk. Nigiri, Chicken Roll, Kappa Maki

Mekado Special Roll, 8 Stk. Nigiri, 8 Stk. Sake Maki,

8 Stk. Chicken Maki, 8 Stk. Avocado Maki, Crunchy Thunfisch,
8 Stk. Lachs Sashimi, Fry Ebi, 8 Stk. Alaska, Seetang Salat,
Chicken Temaki

Uberraschung von unserem Sushi-Chef

Crunchy Lachs, Crunchy Chicken,
Crunchy Veggie, Alaska,Crispy Tiger,
Chicken Roll, Avocado Maki, Ebi Maki,
Lachs Maki, Thunfisch Temaki,

8 Stk. Nigiri, 8 Stk. Sashimi




Hausgemachte Limonade

THAI BASIL LIMO 0,51
Limetten, Thai Basilikum, Rohrzucker, Cranberrysaft

LEMONGRASS LIMO 0,5l
Zitronengras, Limetten, Rohrzucker

GINGER LIMO 0,5l e
Ingwer, Limetten, Rohrzucker, Ginger Beer 1L

MINT LIMO 0,51
Limetten, Minze, Rohrzucker, Ananassaft

CHANH DA LIMO 0,51
Minze, Kumaquats, Limetten, Rohrzucker

VERY BERRY 0,51
Versch. Friichte, Minze, Limetten, Rohrzucker, Russian Wildberry

MARACUJA LIMO 0,51
Maracuja, Limetten, Rohrzucker

PINK DRAGON 0,51
Minze, Limetten, Rohrzucker, Lychee- und Cranberrysaft

MANGOSHAKE 0,3L°
Mangopdiree, Joghurt,Kokosmilch

Kalte Getranke

AQUAMORELL! NATURALE 0,29l
oder FRIZZANTE 0,751
COLA/ ZERO **° / FANTA "/ 0,3l
SPRITE ** / MEZZ0 MIX ** 0,51
SCHWEPPES

GINGER ALE ' 0,21
BITTER LEMON * 0,21
RUSSIAN WILDBERRY 0,21

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

9,00€

3,00€
6,50€

3,00€
9,00€

3,00€
3,00€
3,00€



Fruchtsafte

APFELSAFT
CRANBERRYSAFT
MANGOSAFT
ANANASSAFT
ORANGENSAFT
LYCHEESAFT
MARACUJASAFT

0,3l
0,3l
0,3
0,3l
0,3l
0,3
0,3l

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€

Alle Safte sind auch als Schorle erhaltlich.

Die Safte sind 25 % Fruchtsaftgehalt.

15]
0,5l
0,91
15]
0,5l
0,91
15]

9,00€
9,00€
9,00€
9,00€
9,00€
9,00€
9,00€

WARSTEINER VOM FASS
CARLSBERG ALK. FREI BIER
KONIG LUDWIG HEFEWEIZEN
ALK. FREI. HEFEWEIZEN

RADLER
TIGER BEER

NAEGELE RIESLING **
WEINSCHORLE
ROTWEIN **°

ROSE “°

PROSECCO

SAKE warm oder kalt
BIRNENBRAND
RAMAZOTTI

NEP MOI

Bier

033l 3,00£ 03l

0,33l
0,51
0,91

03l 3,006 05l

02l 450€

0,33l

0,2l
0,91
0,2l
0,2l
0,2l

2cl
4cl
2cl

9,00€
3,00€
9,00€
9,00€
9,00€
4,50€

9,00€
7,90€
9,00€
9,00€
9,00€
9,00€
3,50€
4,50€
3,00€



Cocktails

LILLET WILDBERRY
APEROL SPRITZ
HUGO

GIN TONIC
MARACUJA SMASH
MOSCOW MULE
MOJITO
CAIPIRINHA

Warme Getranke

KAFFEE ° P
ESPRESSO ° =5
DOPPELTER ESPRESSO °
CAPPUCCINO °

LATTE MACCHIATO ° ‘ o £

GRUN / JASMIN TEE °
GINGER TEA

frischer Ingwer, Orange,Zitrone, Minze und Honig
LEMONGRASS TEA

frischer Zitronengras, Orange,Zitrone, Minze und Honig
MINT TEA

frische Minze, Orange, Zitroneund Honig
VIETNAMESISCHER KAFFEE

Dessert

SESAM BALLCHEN (4 Stk.)

MANGO/ VANILLE/ SCHOKOLADE ICE CREAM
Mango/ Vanille/ Schokolade Eis mit versch. Friichten,
garniert mit Schokosauce und Mango Scheiben

TIRAMISU
garniert mit versch. Frichten,
Kakao und Schokosauce

CHOCOLAVA PREMIUM
Schoko-Kuchlein mit Kern und Friichten

150€
7,90€
1,50€
750€
1,50€
8,00€
8,00€
8,00€

3,00€
2,00€
3,50€
3,00€
3,50€
4,00€
9,00€
4,50€
4,50€

9,00€

3,00€
9,90€

6,00€

9,00€



Vielen Dank fiur Ihren Besuch



